
One pot pasta saucisse de morteau,champignons

P a r  L a  P o p o t t e  s a n s  c h i c h i s

Ingrédients

400 g de champignons de Paris 

200 g de tomate concassée 

320 g de penne semi complètes 

2 saucisses de morteau 

1 échalote 

45 cl de bouillon de légumes ou de

volaille



Les légumes et les saucisses

 

Coupez les saucisses en morceaux.

Pelez et émincez l'échalote.

Dans une cocotte faites revenir les saucisses, l'échalote et les

champignons.

 

Le One Pot

 

Ajoutez les penne, les tomates et le bouillon.

Faire cuire 11 à 13 min.

Salez et poivrer.

 

 


