One pot pasta saucisse de morteau,champignons

Par La Popotte sans chichis

Ingredients

400 g de champignons de Paris
200 g de tomate concassée
320 g de penne semi complétes
2 saucisses de morteau
1 échalote
45 cl de bouillon de légumes ou de

volaille



Coupez les saucisses en morceaux.

Pelez et émincez I'échalote.

Dans une cocotte faites revenir les saucisses, I'échalote et les
champignons.

Ajoutez les penne, les tomates et le bouillon.
Faire cuire 11 a 13 min.
Salez et poivrer.



