Cake citron & huile dolive

Par La Popotte sans chichis

Ingredients

190 g de farine

140 g de sucre glace

10 g de miel

160 g d'ceufs (3 ceufs env.)
90 g de créme fraiche

80 g d'huile olive

1 cuil a café de bicarbonate
0.5 sachet de levure chimique

2 citrons (zestes et jus)

Dans le bol de votre robot ou dans un
saladier, mélangez tous les ingrédients
secs.

Puis ajoutez I'huile d'olive, les jus et
zestes de citron, la creme fraiche, bien
meélanger.

Versez la pate dans un moule chemisé
de papier sulfurisé.

Enfournez dans un four préchauffé a
200°C pendant 10 min.

Poursuivre la cuisson pour env. 30 min
a 180°C.


https://www.lapopottesanschichis.fr/applefee-pie-en-verrine




