
INGRÉDIENTS
TEMPS DE PRÉPARATION

1 ananas

75 g de sucrede canne

4 à 5 feuilles de basilic

Glace à la vanille

Difficulté : Facile

Pour 4 pers.

Préparation | 15 min

Congélation | 2h




Gaspacho 
d’ananas basilic

Coupez l’ananas et mettre le tout dans un mixeur.

Ajoutez les sucres.

Ajoutez les feuilles de basilic au fur et à mesure en fonction du goût que vous

souhaitez.

Si besoin, ajoutez en plus.

Réservez au frais jusqu’au service.

Au moment de servir, mélangez au mixeur. Versez dans des bols et déposez une

boule de glace à la vanille.
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