
INGRÉDIENTS

TEMPS DE PRÉPARATION
Difficulté : Facile

Pour 6 pers.

Préparation | 1h

Pain surprise 

étoilé

6 grandes tranches de pain de

mie nature

6 grandes tranches de pain de

mie complet

1 pot de pesto rosso

1 pot de tapenade

1 pot de fromage figue noix

Rillettes de thon

Découpez 48 losanges dans vos tranches de pain de mie. Réservez.

Disposez les 6 premiers losanges en étoile, tartinez d'une première garniture.

Refermez avec 6 losanges.

Déposez 6 autres losanges complet, garnir refermez avec 6 losanges complet.

Ainsi de suite en alternant les différents pains de mie jusqu'à épuisement de la matière.

Laissez au frais 1 heure avant la dégustation au moins.
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