TRES FACILE- POUR 2 PERS.

PREP : 20 min- Cuisson : 10-15 min




2 grandes tranches de pain.
500 g de poireaux

Y2 reblochon

100 g de lardons

Créme fraiche

Sel, poivre

Coupez le blanc de vos poireaux en rondelles, faire cuire 8 min dans de I'eau bouillante
salée.

Faites revenir vos lardons.

Salez et poivrez votre créeme fraiche.

Badigeonnez vos tranches de pain avec.

Déposez les poireaux puis les lardons sur votre pain. Terminez par le reblochon, poivrez.

Faites gratiner au four pendant 15 min.



