
NUMBER CAKE 

FAÇON SNICKERS

F A C I L E - P O U R  8  P E R S .

Prép : 45 min- Cuisson : 10-12 min



P â t e  s u c r é e  a u  b e u r r e  d e  c a c a h u è t e
 
1  œ u f
3 1 0  g  d e  f a r i n e
1 2 5  g  d e  s u c r e  g l a c e
8 0  g  d e  b e u r r e
3  c u i l .  à  s o u p e  d e  b e u r r e  d e  c a c a h u è t e
1  p i n c é e  d e  s e l
 
G a n a c h e  c h o c o l a t  n o i r
 
2 5 0  g  d e  c h o c o l a t  n o i r
5 0 0  g  d e  c r è m e  l i q u i d e  e n t i è r e  3 5 % M G  m i n  
 
C a r a m e l  a u  b e u r r e  s a l é



1 )  P r é p a r a t i o n  d e  l a  p â t e  s u c r é e
 
D a n s  l e  b o l  d e  v o t r e  r o b o t ,  b a t t r e  l ’ œ u f ,  l e  s u c r e  e t  l a  
p i n c é e  d e  s e l .  L e  m é l a n g e  d o i t  ê t r e  m o u s s e u x .
I n c o r p o r e z  l a  f a r i n e ,  m é l a n g e z .
E f f r i t e z  l a  p â t e  e t  a j o u t e z  l e  b e u r r e  c o u p é  e n  p e t i t s  
m o r c e a u x ,  b i e n  m a l a x e z .
U n e  f o i s  l e  b e u r r e  i n c o r p o r é ,  a j o u t e z  l e  b e u r r e  d e  
c a c a h u è t e s .
M é l a n g e z  j u s q u ’ à  l ’ o b t e n t i o n  d ’ u n e  p â t e  h o m o g è n e .
E t a l e z  v o t r e  p â t e  a u  r o u l e a u ,  p u i s  d é c o u p e z  v o t r e  c h i f f r e  
à  l ’ a i d e  d u  g a b a r i t .
C u i r e  à 1 8 0 ° C  1 0 - 1 2  m i n .
R é s e r v e z .
 
2 )  P r é p a r a t i o n  d e  l a  g a n a c h e  m o n t é e  a u  c h o c o l a t  n o i r  ( à  
f a i r e  l a  v e i l l e )
F a i r e  f o n d r e  v o t r e  c h o c o l a t  a u  m i c r o - o n d e s ,  p u i s  v e r s e z  l a  
m o i t i é  d e  l a  c r è m e  q u e  v o u s  a u r e z  f a i t  c h a u f f é e  a u  
p r é a l a b l e  e n  3  f o i s .



Bien, mélangez puis ajoutez le restant de crème froide, bien mélangez afin 

d’obtenir une texture lisse et élastique.

Filmez au contact, puis réservez au frigo pour la nuit.

L e  l e n d e m a i n ,  m o n t e z  l a  g a n a c h e  d a n s  l e  b o l  d e  v o t r e  
r o b o t  p o u r  l a  f o i s o n n e r .

 

3 )  D r e s s a g e  d u  N u m b e r  c a k e

 

Déposez votre chiffre sur votre plat de service.

Prendre votre caramel au beurre salé, mélangez des cacahuètes.

Badigeonnez délicatement votre chiffre avec le caramel aux cacahuètes.

P o c h e z  d e  j o l i e s  b o u l e s  d e  g a n a c h e  m o n t é e  a u  c h o c o l a t  à  
l ’ a i d e  d ’ u n e  p o c h e  à  d o u i l l e  m u n i e  d e  l a  d o u i l l e  d e  v o t r e  
c h o i x .


