
TARTE FINE AUX 
POMMES DE TERRE, 
CHORIZO & CHÈVRE 

TRES  FAC I L E -  1  TARTE

PREP : 10 min- Cuisson : 20 min



1 pâte brisée ou feuilletée
30 g de parmesan rapé
2 pommes de terre
Chorizo
Bûche  de  chè v r e
 

Dé r ou l e z  v o t r e  pâ t e  e t  dépo s e z - l à  s u r  v o t r e  p l aque .

 

É t a l e z  l e  pa rme s an  s u r  t o u t e  s a  s u r f a c e .

 

Pu i s  l e s  pommes  de  t e r r e  que  v ou s  au r e z  c oupé  t r è s  f i n emen t  à  l a  

mando l i n e  ( a t t e n t i o n ,  y  en  a  p l u s  d 'un  qu i  y  on t  l a i s s é  un  bou t  de  

do i g t  ! )  en  r o s a c e .

 

Pe r s o ,  pou r  qu ' e l l e s  s o i e n t  b i e n  bonne s ,  j e  l e s  a i  bad i g e onnée s  de  

g r a i s s e  de  c ana r d  f o ndu . . .

 

Dépo s e z  v o s  bou t s  de  cho r i z o ,  v o s  t r a n che s  de  chè v r e .

 

Que l que s  he r b e s  de  p r o v en c e  e t  on  f a i t  cu i r e  t o u t  ç a  20  min  dan s  

un  f o u r  p r é chau f f é  à  200  °C .

 

À  a c c ompagne r  d 'une  bonne  s a l a d e  ou  d ' end i v e s .


