
Tarte
renversée au

Nutella

Faci le-Prép :  20  min

 

CUISSON :  30  À  40  MIN



160  g  de far ine

3  oeufs

150  g  de sucre

20  c l  de crème Liquide

1  sachet  de sucre vani l lé

1  sachet  de levure chimique

10  crêpes Dentel le

100  g  de chocolat  pra l iné

250  g  de mascarpone

2  cu i l .  à  soupe de Nutel la

 

Dans un saladier ,  monter  les  b lancs en neige avec une p incée de sel .

 

B lanchir  les  jaunes avec les sucres.  Incorporer  le  beurre  fondu.  

A joutez la  far ine et  la  levure.Puis  la  crème l iquide.  B ien mé langer .

 

Rajoutez dé l icatement les b lancs en neige.  

 

Versez la  préparat ion dans un moule  chemisé .

 

Fa i re  cuire  30  à  40  min  dans un four  préchauffé  à  180°C.

 

La isser  refroid i r  avant  de démouler .

 



 

Dans un saladier ,  fa i re  fondre le  chocolat . Incorporez les crêpes dentel les émiettées .

 

Etaler  sur  le  fond de tarte refroid it .  P lacer  au fra is  jusqu'à  que le  crousti l lant  durcisse.

 

Mé langez le  mascarpone au Nutel la  et  verser  dans une poche a  doui l le  muni  de la  doui l le  de

votre choix .

 

Dresser  sur  la  tarte et  parsemer  de pra l in .


