Tres facile- Pour 2 pots

Pate a tartiner

choco-noisette

Prép : 15 min




100 g de noisettes entieres

150 g de chocolat praliné

50 g de chocolat noir

150 g de lait concentré non sucré

10 cl de creme liquide

20 g de beurre demi-sel

Mixez les noisettes.

Dans un saladier, faire fondre vos chocolats, le lait concentré sucré.
Ajoutez les noisettes, bien mélangez.

Incorporez la creme liquide, mélangez a nouveau.

Pour terminer, mettre le beurre. Bien mélangez et verser dans vos pots.

Se conserve a température ambiante.



